
eten en drinken



ADVERTEREN  
IN STIJL

Drukkerij Pattyn  •  Handelsstraat 17, 8630 Veurne  

Neem vrijblijvend contact op
T. 058 31 44 55 

info@drukkerij-pattyn.be

Roeselare - Kortr i jk - Waregem



OPEN EN TOE

Elke dag geopend van 18.00 uur tot 01.00 uur ‘s morgens.

Op zondagen zijn we ook ‘s middags open.

Op woensdag en donderdag blazen wij even uit.

Met smakelijke groeten.

Team De Vette Os.

BELANGRIJK

Een tafeltje reserveren is een service die wij graag aanbieden.

Voor klanten die méér dan 15 minuten te laat zijn, 

kunnen wij deze service niet meer garanderen.

1 rekening per tafel aub.

NOSI



A KNABBELINGE 
BIEN NAPÉRO

bordje met spek (2 soorten) 

bruine en witte worst 

witte worst gegrild (2 stuks) 

calamares fritti 

bordje kippenvleugels (5 stuks) 

TOP  Pittige gebakken kippehartjes 

TOP  Txistorra (Baskisch worstje) 

BORDJE SPAANSE TOPHAM

 klein

 groot



TOPPERS OM TE SHAREN

Sardines  .................. de beste uit Saint Gilles Croix de Vie

Anchois  .................. de top van de wereld uit Cantábrico

Txistorra  ................. een heerlijk pittig worstje uit Baskenland  

Absolute topham uit Spanje (de échte Patta Negra) 



0475 71 31 10

info@wienonline.be



EEN GOED BEGUN
TIP Aperitief Grill de vette os
Martini rood of wit 
Porto rood of wit 
Porto fonseca 10 year rood of wit
Pineau de Charentes 
Gancia 
Sherry dry 
Ricard 
Campari orange 
Pisang orange 
Safari orange 
Apérol Spritz 
Kirr 
Kirr Royale 
TIP Glas huischampagne
TIP Picon met witte wijn
Glaasje zoete witte wijn 
Get 27 
Bacardi Cola 
Vodka Orange 

Fles



GIN... A WAY OF LIFE
Alcohol lost géén problemen op, doch melk doet dit ook niet

Gordon Gin ................................................Schweppes Tonic 
Monkey 47 (Duitsland) ................................Thomas Henry Tonic 
Hernö Old Tom Gin (World best gin 2018) .....Erasmus Tonic
Hendricks (Schotland) ..................................Fever Tree Tonic
Death’s door Gin (USA) ..............................1724 Chili Tonic
Gin Mare (Spanje)  ......................................Fever Tree Tonic
Sipsmith Sloe Gin (Groot Brittannië)  ...........Fentimans Tonic 
Filliers 28 (België) .......................................Thomas Henry Tonic 
209 Gin (San Francisco)  ..............................Fentimans Tonic 
Mombasa Club Gin (Groot Brittannië) ..........1724 Chili Tonic
Bulldog Gin (Groot Brittannië) ......................Thomas Henry Tonic
Citadelle Gin (Frankrijk) .............................Fever Tree Tonic
Fifty Pounds Gin (Groot Brittannië) ..............1724 Chili Tonic
Geranium Gin (Groot Brittannië) ..................Fentimans Tonic 
Copperhead Gin (België) .............................Fentimans Tonic

          ONZE HUISGIN
Gaugin (Spaans / Belgisch)  .........................Erasmus tonic 
TIP



E KOEDN TEUGE
Bier moet je drinken op dagen die eindigen met een G
VAN HET VAT:
Maes pils 
Affl igem 30cl. (abdijbier) 

UT DE FLASCHE:
Affl igem 8° bruin (abdijbier) 
Carlsberg 
Vedett luxepils 33cl. 
Vedett witbier 33cl. 
Hommelbier 
Duvel 
Rodenbach grand cru 33cl. 
Mort subiet kriek 37cl. 
Orval
Queue de charrue blond 33cl. 
Bier zonder alcohol 
Veurnse boeteling 33cl. 
Oud bruin ‘t verzet 

                    speciaal bier met kurk 75cl. 

Westmalle Trippel • Brugse Zot dubbel of blond • St. Bernardus Wit of donker •
Chimay Grand Réserve of Cinqcent • Karmeliet • Geuze boon • Omer • Oud bruin Oak

TO SHARE



®

Wij streven steeds naar perfectie. In die 

permanente zoektocht stootten we op 

GauGin en waren er als de eerste bij om 

deze unieke gin op de kaart te hebben. 

GauGin is ontstaan op de Andalusische 

fi nca van de Belg Paul Van den heuvel, 

in een ecologisch bijzonder waardevol 

gebied. De volle, heerlijke aroma’s van de 

verse kruiden en fruit inspireerden tot een 

nieuw origineel, maar vooral eigenwijs 

GIN-concept.

Zorgvuldig werden 27 verschillende 

kruiden en zongerijpte vruchten 

geselecteerd, die GauGin zijn zo unieke 

karakter en bijzonder lekkere smaak 

geven. De leuze van Gaugin is:

Lover by nature, enjoyed by you!

Gaugin wordt geserveerd met een Erasmus 

Bond Classic, ideaal voor de Perfect Serve.

Onze huisgin
Een nieuwe, unieke, artisanale 
Belgische gin met Spaanse roots



VOE DE BOB’S

Bier zonder % 

Campari orange zonder % 

Campari tonic zonder % 

Pisang orange zonder % 

Glas rosé zonder % 

Glas wit zonder % 

Glas rood zonder % 

Nona Gin 0% Alcohol 

Fles rosé zonder % 

Fles wit zonder % 

Fles rood zonder % 





FRISSER DAN FRIS(DRANK)

spuitwater 

plat water 

limonade (oranje) 

cola 

cola zero 

1 l. plat water 

1 l. spuitwater 

tonic 

gini 

fruitsap natuur 

big tom (spiced tomato mix) 

ice tea 

appelsap 



STRAFFE OFSLUUTERS ...

Ons Vetje (huisgemaakt koffi elikeurtje) 

Citroenjenever 

Baileys 

Grand marnier 

Jonge jenever 

TIP  Oude jenever Filliers 12 y 

Whisky 

Jack daniels 

Cognac 

Calvados 

Poire 

Aquavit 

Cointreau 

Amaretto 

Chartreuse 

VRAAG ONZE RUM EN/OF WHISKYKAART



HUISWIJNEN
A MEAL WITHOUT WINE IS CALLED ... BREAKFAST !

FLESSEN
Onze huiswijnen worden steeds geselecteerd uit nieuwe regio’s, alternatieve 
wijnstreken, door eigenzinnige wijnbouwers of we zoeken ze in de nieuwe 
wijnlanden. Ze bieden u steeds een uitstekende prijs/kwaliteitsverhouding aan.
Deze wijntjes beantwoorden steeds aan de verwachtingen van wat een echte ‘vin 
du patron’ zou moeten zijn. Wenst u meer details te vernemen of wenst u ze mee 
naar huis te nemen, aarzel dan niet en vraag uitleg aan onze kelners.

ROOD  75 cl. 

ROSÉ  75 cl. 

WIT  75 cl. 

PICHETS EN GLAZEN (tafelwijn)
Glas wijn (wit, rood of rosé) 
Glas zoete witte wijn 
Pichet 25 cl. 
Pichet 50 cl. 



OM TE STARTEN

TIP  stoofpotje van slak 

garnaalkroketten v.h. huis (2 stuks) 

kaaskroketten (2 stuks) 

twijfelaar (1 kaas- & 1 garnaalkroket) 

gegrilde scampis (4 stuks) 

scampis met look (4 stuks) 

witte worst gegrild (1 stuk) 

mergpijpjes 

artisanaal gerookte zalm met toast 

(deze gerechten zijn qua portie bedoeld als voorgerecht en worden niet als 

hoofdschotel opgediend)



EEN KLEINE HONGER

spaghetti bolognaise 

spaghetti carbonara 

witte worsten gegrild (2 stuks) 

koninginnehapje 

garnaalkroket v.h. huis (3 stuks) 

kaaskroketten (3 stuks) 

américain (in huis gemalen en bereid) 

mergpijpjes (thuis voor de hond, hier voor het baasje) 

vegetarische tallore 

artisanaal gerookte zalm op een toast 

VERS GEBAKKEN BROOD MET BOTER & SMOET A VOLONTE ...

GOUDEN RAAD VAN DE CHEF: DOOR UW KEUZES TE BEPERKEN

VERMIJDT U TE LANGE WACHTTIJDEN.



www.gallux.be

Kwaliteit maakt het verschil.

Controle over de hele keten, een eerlijk plantaardig voeder en 
kwekerijen met respect voor onze dieren resulteren in een 

traditioneel kwaliteitsproduct van Belgische bodem.

gallux.be



AL MEER DAN 35 JAAR KIEKEN

1/2 kieken natuur 

1/2 kieken 4 sausjes 

1/2 kieken special (stief straf) 

1/2 kieken met sla 

1/2 kieken met champignons roomsaus 

1/2 kieken bearnaise 

1/2 kieken peper roomsaus 

1/2 kieken curry en rijst 

1/2 kieken met verse appelmoes 

1/2 kieken met roquefort 

meeneemkieken 1/1 

sausjes om mee te nemen:

VERS GEBAKKEN BROOD MET BOTER & SMOET A VOLONTE ...

FED WITH PREMIUM QUALITY CORN

100% BELGIAN



Versmarkt Delva
Albert I Laan 17,  8630 Veurne 
T 058 31 37 37, www.delva.info



E KLOEKE BROKKE

Steak Belgisch wit-blauw met lookboter 

Steak Belgisch wit-blauw met saus naar keuze 

Dubbele entrecôte wit-blauw met saus naar keuze 

T-Bone Ierland Hereford met lookboter 

TIP  Zuid-Amerikaanse entrecôte (450 gr.) met lookboter 

TIP  Rib Eye Angus Aberdeen (450 gr.) met saus naar keuze 

Lamskroontje uit Nieuw-Zeeland 

Zwiene “Pluma” Iberico met pickelsaus 

SAUSEN: BEARNAISE - CHAMPIGNON - GEBROKEN PEPER - 
ROQUEFORT - DIABOLIQUE - CHORON - IN HOEVEBOTER

HOE MOGEN WIJ UW VLEES BAKKEN?
Bleu: rauw gebakken
Saignant: normaal gebakken (dikke steak)
A point: rosé gebakken (platte steak)
Bien cuit: volledig doorbakken (wij zijn niet verantwoordelijk voor uw valse tanden)

VERS GEBAKKEN BROOD MET BOTER & SMOET A VOLONTE ...



Ons gerijpt vlees 
Droge rijping of Dry aging zorgt voor gewichtsverlies omdat het vlees vocht 
verliest, daardoor is het wat duurder. Het vochtverlies is de reden dat het 
smaakvoller wordt en dit levert  mals, smakelijk en prachtig dieprood vlees op.
Uw dieet start morgen …

West-Vlaams rood (4 weken gerijpt) 
Uit onze eigen polders, de typische bruine koe. Specifi eke smaak die kan 
concurreren tegen alle internationale vleessoorten. 

Spaanse Rubia Galega (5 weken gerijpt)  ......................................... € 49,00 
Uit Galicië. Onze préferé. Omrand met smaakvol vet.
De meest uitgesprokene van smaak! de Wagyu van Europa!

TXOGITXU
Deze Baskische selectie uit San Sebastian, bestaat enkel uit oudere koeien 
vanaf 7 jaar tot soms wel 20 jaar.  TOPPER



Wagyu Kobe Rib Eye Japan (BMS 10-12) 
De koning onder de entrecôtes (vroeger enkel voor de keizer). Sterk 
gemarmerd, laag cholesterol-gehalte dankzij aangepaste voeding van sake en 
bierrestanten.

Holsteiner (4 à 5 weken gerijpt) 
Vetgemeste melkkoe (graseter), vol van smaak, in de boter gebakken een 
echte topper !! Verkozen tot beste entrecote ter wereld!

Premium USA Rib Eye grain fed 
Het USA Grain Fed rundvlees is mals en smaakvol, daar de dieren leven op 
granen.

SAUS NAAR KEUZE INBEGREPEN
KEUZE UIT: BEARNAISE - CHAMPIGNON - GEBROKEN PEPER - 
ROQUEFORT - DIABOLIQUE - CHORON - IN HOEVEBOTER

VERS GEBAKKEN BROOD MET BOTER & SMOET A VOLONTE ...





Ben je betieketakt 

om onze suggesties

 te weten?

Koekeloert e ki naar 

de zwarte borden !



W E  F O C U S 
O N  YO U

More than insurance brokers
U onderneemt. U leeft. U kijkt vooruit. Als onafhankelijk makelaar 
in verzekeringen bieden wij u persoonlijk het plan dat u nodig 
heeft om dat in alle vrijheid en gemoedsrust te doen. Veel meer 
dan om verzekeringen draait het bij ons immers om u.

Brugge | Knokke | Kortrijk | Veurne      www.groupclaeys.be
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RECHT UUT DE ZEE

scampis grillé (6 stuks) 

scampis met curry (6 stuks) 

scampis met look (6 stuks) 

gebakken zeetongetjes ‘altijd dagvers’ 

artisanaal gerookte zalm met toast 

TIP  gebakken tonijnsteak 

VERS GEBAKKEN BROOD MET BOTER & SMOET A VOLONTE ...



sanitair - dakwerken  
centrale verwarming
Handelsstraat 16  -  8630 Veurne
058 31 29 41

Boezingestraat 91  -   8920 Langemark
0472 891 979



EXTRA’S

KIEST IER JE PATATTEN …

° Portie frietjes 

° Patatte in de peele 

KIEST IER JE GROENSELS …

° Portie salaa met vinaigrette 

° Portie tomatten met vinaigrette 

° Gesneden chicons met mayonaise 

° Verse appelmoes warm of koud 

VOE NUZE CHINESE EN ITALIAANSE MAATN …

° Portie rijst 

° Portie pasta 

SUPPLEMENT SAUZEN

Bearnaise - Champignon - Gebroken Peper - Roquefort - Diabolique -

Choron



VOOR DE PAGADDERS (-12 JAAR)

kinderspaghetti 

kinderpasta carbonara 

1/2 vol au vent met frietjes 

1/4 kip met frietjes 

kindersteak met frietjes 

1 witte worst met frietjes 

calamares fritti met frietjes 

kinderomelet met frietjes 



Wijnendalestraat 2, 8600 Diksmuide
051 50 31 42 - info@freezcenter.be - www.freezcenter.be

GROOTHANDEL IN 
VOEDING EN NON-FOOD
Horeca, slagers, catering, bakkers, 
grootkeukens, verenigingen, bedrijven, ...



grilldevetteos.be


