CUISINE

LUNCH

enkel s middags en niet op zon- en feestdages
uniquement le midi et pas le dimanche ni jours de féte

29€

WARM BLADERDEEGJE - PEER - GORGONZOLA - PARMAHAM - NOTEN
Millefeuille - poire - gorgonzola - jambon de Parme - noix
Millefoglia - pere - gorgonzola - prosciutto di parma - noccioline
ofrou-o

SCHELPDIERENSOEP - BRUSCHETTA - ROUILLE - PARMEZAAN
Soupe aux coquillages * bruschetta + rouille - parmesan

Zuppa di Molluschi + bruschetta - rouille - parmigiano

e
£ <3

KABELJAUW - VENKEL - SPAGHETTI - PESTO VAN PISTACHENOOTJES
Cabillaud - fenouille * spaghetti « pesto aux pistaches
Merluzzo « finocchio - spaghetti - pesto al pistacchio
ofou-o

TAG6LIATA RUNDSVLEES - PARMEZAANSCHILFERS - RUCOLA
Tagliata de boeuf tranché - Parmesan - roquette

Tagliata di manzo - Parmigiano « rucola

Geen wijzigingen mogelijk - Not possible to change - Aucun changement possible

E MENU

CUISINE

45 €

VOORGERECHT NAAR KEUZE UIT DE KAART
ENTREE AU CHOIX A LA CARTE
STARTER AT YOUR OWN CHOICE FROM THE CARD
VORSPEISE NACH AUSWAHL AUS DER KARTE

HOOFDGERECHT NAAR KEUZE UIT DE KAART
PLAT PRINCIPAL AU CHOIX A LA CARTE
MAIN DISH AT YOUR OWN CHOICE FROM THE CARD
HAUPTGERICHT NACH AUSWAHL AUS DER KARTE

DESSERT of KOFFIE
DESSERT ou CAFE
DESSERT or COFFEE
NACHSPEISE oder KAFFEE




Voorgerechten - entrées - starters

ANTIPASTO MISTO ALL'ITALIANA (of/ou vesgy)
Affettati - formaggo - verdure grighate - crochettaal tartufo,
Charcuterie - fromages  igumes grills - croquette tuffie,

Cold cuts - cheese - griled vegetables - ruffle craquette

KIKKERBILLEN LOMBARDA - TROFTETTE - KRUTDEN - ROOM
Cosce di rana Lombarda - trofiette - erbette - porna
Cuisses de grenouiles * rofiette - herbes frdiches - créme

Frog legs - trafiette - fresh green herbs - cream

WARM BLADERDEEGIE - PEER - GORGONZOLA - PARMAHAM - NOTEN
Millfogia - pere - gorgonzola - prosciutto di parma - nocciline
Millefeuile - poire + gorgonzola - jombon de Parme < roix

Puff pastry - pear - gorgonzola - parma ham * ruts

TRIO GEGRILDE POLENTA - mortadella + truffel - tomaat - gorgonzola
Tris i pollenta alagrigha + mortadell + artufo + pomodoro  gorgonzole
Trio de polenta grillée - mortadelle - truffe - tamate - orgonzola

“Trio grilled polenta + mortadell  truffle - tomato * gorgonzola

SCAMPLS - OPEN LASAGNE - KERSTOMAAT - BASILICUM
Scapi +lasagne aperte - pomodorini - basilco
‘Scompis - lasegnes ouvertes - fomates cerises - basilc

‘Scampis - open lasogna + cherry fomatoes - basil

FRITTO MISTO - CALAMART - SCHAAL- EN SCHELPDIEREN
Fritto misto - calamar « fruttidi mare - crostaci
Friture de colamar » crustoces + coquilages - salade:

Deep fried calamari - seafood - shelfish - salod

ST JAKOBSSCHELPEN + BUTTERNUT « RAVIOLT
Capesante - zucca viola - raviol
Coquiles 1-Tacques - courge butternut « raviol

‘Scallops * butternut squash - ravioli

OCTOPUS - GESAUTEERD - 6ROENE KRUIDEN - FREGOLA SARDA
Pollpo - saltato - erbette fresche - frequla sarda
Poulpe - sauté - herbes fraiches - tabouli

Octopus - sauteed - fresh green herbs - faboul

SCHEERMESSEN (schelpen) - KNOFLOOK - TOMAAT
Cannelli - agh - pomodari
Couteau (coquiles) «al + fomates * sauté

Razor shels - garic - fonatoes - sauteed

Hoofdgerechten - plats - main dishes

VEGETE BOMBOLON - BOSCHAMPIGNONS - RICOTTA - TRUFFEL
Bomboloni vegearia - funghi selvatic - ricotta - fartufo
Bomboloni végétarien - chanpigrors sawoges * ricotta - Truffe

Veagie bombolon - wild mushroos - icotta - truffle

ROODBAARSFILET - MOSSELEN - PEULGROENTE - DILLE OLTE
Filetto di trigha - cozze  fave verdi - olv o finocchio bastardo
Flet de rouget « moules * égumes vertes « il & 'aneth

Redbream - mussels green vegetables - dil ol

GRIETBOTFILET - MEDITERRAANSE PUREE - LINOENOLIE
Filetto di rombo liscio - puree mediterraneo - o ol inone
Filet de barbue - Purée de lo Méditerranée - hue citrané.

Brill - Mediterranean mashed potatoes - ine of

VERSE TONLIN + CHITARRA PASTA + TOMAAT + KAPPERS - OLIIVEN.
Chitarra - filetto di tonno + pomodori » capper » alive:
Pates ficelle - thon frais - fomates - cipres - alves

Twine pasta - fresh funa - fomatoes + capers * olives

ST JAKOBSSCHELPEN - FIORELLINO PASTA - TRUFFEL - ROOM
Capesante + pasta fiorelln « fafufo - crema.
Pétoncles - pites fiorelino - truffe - créme.

Scallops - fiorelino pasta - truffle - cream

PACCHERT PASTA - KING KRAB - INKTVIS - SCAMPIS - VONGOLE
Paccheri - granchio eale - calamar + langostina - vargole
Pites frdiches « king crabe - clamar « scams * vangole

Fresh pasta - king crab - squid - prowns - vongole

HALVE KREEFT - RAVIOLONE + SAFRAAN - GROENE ASPERGES
Mez2a aragasta - ravioene - zafferano - asparcgi verdi
e homard - raviolone - safran - asperges veres

Half lobster « ravioone  saffron - reen esparagus

LAMSSCHENKEL - TRAAGGEGANRD - BLOEMKOOLCREME -BOONTIES - PASTA
Stinco diagnello cotto a fuoco lento - crema di cavolfare - fagiol - pasta
Jarret d agneau mijoté  créme de choufleur - haricots - pies

Slewr-cooked lamb shark - cauliflower cream - beans * pasta

TAGLIATA - RUNDSSTEAK IN PLAKJES - PARMEZAAN - RUCOLA
Taglta di manzo - Parmigiano - rucola
Boeuf poElé et tranché - Parmesan  roquette

Fried beef slces - Pormesan  crugula

sz00¢

Lo compositiond rs lts put changer. o1 peut dan coterir

~nthe evert

DRINKS

9,00 ZAZ BUBBELS - Prosecco DOC Corvezzo Brat

12,00 ZAZ COCKTAIL - limoncello - toric - besilicun

13,00 ZAZ MOTITO - chum - lemon  mint - lemongrass

14,00 ACQUEVERDI talan Gin - remium tonic
950 Campari Orange.
7.00 Moscato (genre pineas)
13,00 Aperal Spritz Proseceo
900 Picon vinblanc
8,00 Ricard
7,00 Martinibianco - rosso
NEGRONI

13,00 NEGRONI CLASSICO

Campari - Vermouth Rosso - Gin

ALCOHOL FREE 0%

ZAZ ROSES - elegant - pink - 0% bubbels
12,00 ZAZ ZERO GIN - 0% premium Nona gin'+ foric
ZAZ POMMELIN - apple - ginger - yuzu
ZAZ LIMONADE - ginger - lemon - cucumber
ZAZICE TEA - red fruit  mint - violet
Vers sinaasappelsap - jus d'orange frais
Bio appelscp - jus de pommes
Cola Zéro - Ténissteiner citron « Toric

Carlsberg 0%
Leffe blond 0%
SPECIALS

13,00 NEGRONI SBAGLIATO

Campari - Vermouth Rosso - Prosecco

WATER - EAU

350 Plat + Bruisend - Pétilante - 25c|

5,50 Plat « Bruisend - Pétillante - 50¢I

ARTISANALE BIEREN - BIERES ARTISANALES

6,00

STRANDGAPER BLOND frisse afdronk + BLONDE fina! frais
WITHEER
HOPRUITER
ZeezurrER
LAMME GOEDZAK

WITBIER zacht romig - BLANCHE douce-crémeuse
HOPBIER explsief aromatisch - HOUBLON explosion dardmes

TRIPEL subtielmoutig * TRIPLE subtilermaltée.

KRACHTIG BLOND lichtbitter volmondig complex  légérement amer et golfeuse
KRAB

DULLE GRIET
OESTERSTOUT

AMBER soepel fris kruidig aroma - AMBRE douce fraiche aréme épicé
'DUBBEL pittig vurig maar mild + DOUBLE fougeuse mais agrédble
STOUT robuust geroosterde mout - STOUT solidesmalt grillé

MENU MENU

45€

'VOORGERECHT NAAR KEUZE UIT DE KAART +« ENTREE AU CHOIX A LA CARTE
STARTER AT YOUR OWN CHOICE FROM THE CARD - VORSPEISE NACH AUSWAHL AUS DER KARTE

@

HOOFDGERECHT NAAR KEUZE UIT DE KAART. » PLAT PRINCIPAL AU CHOIX A LA CARTE

MAIN DISH AT YOUR OWN CHOICE FROM THE CARD + HAUPTGERICHT NACH AUSWAHL AUS DER KARTE
@
DESSERT of KOFFIE + DESSERT ou CAFE
DESSERT or COFFEE + NACHSPEISE oder KAFFEE




WITTE WIJNEN - VINS BLANCS

RODE WIJNEN - VINS ROUGES

gas/verre. B€ PINOT GRIGIO - Amami gasiverre  6€ PETRAIO
st 2L 18€ Sclla  druif /raisin- ot Grigio st 21 16€ Sicila draf / aisin - Nero d'Avola
28¢€ 2021 Pure en zuvere expressieve wijn 26€ 2020 Hedendagse wijn mef perfecte lange afdrork
Vin e expression franc et pur Vin moderne, suave et fina parfait en bouche
p— L4 STENORINA p— VERSO ROSSO - SALENTO
st V2L 16€ Marche  druif /rasin - Chardonnay ot 20 18€ Pugia draif / raisin - Primitivo - Negroararo - Mabvasia
26€ 2020 Afgeronde frisse smack - mooievenwichtig 28€ 2020 Rik, fine afdronk, perfecte concentratie
Gt frais arrondi - bien éqilbreé Riche, souple en bouche, concentration parfaite
gas/verre. 6€ SALADINA PILASTRI BIO AMA MI
lrst V2L 16 € Marche  druf / raisin - Posserina 32¢ Pugla draif / raisin - Prinitivo
26€ 2021 Zijn frisse en droge smaak is maoi rond 2021 Mijn voorkeur in rood, een pareltje met elegante afdronk
Son golt frais et sec est bien rond Ma préférence en rouge, une petite perle avec final longue.
SAN VITO - Lamelia D.O.P. VELARINO - Nero di Troia
32€ Marche  druif/ raisin - Verdicchio d Matelica 32€ Pugia draif / raisin - rinitivo
2020 Mijnvoorkeur inwit - fris - fruiig - droog 2020 Verlideljk bocket met mooie aroma’s
Ma préférence en blanc « vif + fruité - sec Rond, vif, ardmes épicés, fruits rouges
"PECORING MALLORIO - Orsogna BARDOLING CLASSICO - Ca'Bordenis
28€ Abrurzo  druif / raisin - Pecorino 20€ Vereto  druif / raisin - Corvina - Rondiella
2021 Heerljk boeker, fris, fruiti en elegante afdronk 2020 Mondvllend en verbazend fris
Frais et fruité, trés aromatiqu, final longue Rempli l bouche et étomanment frais
VILLA BARCAROLT QUATTROCENTO Montepulciano d'Abruzzo DOC
26€ Abruzzo  druif / rasin- Trebbiano d'Abruzzo 32€ Abrzzo  druif /raisin - Montepulciaro
2020 Draog, evemwichtige arama's, mocie ofdeonk 2018 Een succesvall balns zonder agressie
Sec, équilibre d'arémes, bel final Un équilibre réussi sans agressivité
ADLER VON KLAUSEN LACRIMA DI MORO D'ALBA
32€ AltoAdge druif /raisin - Kerner 20€ Marche  druf /raisin - Lacrima
2021 Italcans aernatief van Gewurtz en Riesling 2018 Rond en levendig met kruiden en rade vruchten
Droog - fruitig / Sec - fruité 2019 Rond, vif, avec ardmes épicés, fruits rouges
6RECO DI TUFO - Mastroberardino BRUNELLO DI MONTALEINO - Jacopus
32€ Caparia  druf /raisin - Greco 48€ Toscana  druf /raisin - Sangiovese
2021 Charmant en expressieve neus, fris, aromatisch 206 Stevig, ijn, veel kardkter... een genot
Nez charmant et expressi, fras, aromatique. Salide, gentil, beaucoup de caractécre... un plaisic
RONCO DEL FRASSINO BARBERA D'ASTI SUPERIORE - Litina
28€ Frili-VG.  oruif / rasin - Traminer 36€ Pemonte  druf /raisi - Barbera
2020 Licht, fuitig en fris , verleidbaar 2019 Verfijnde aanzet, intense en rijpe arona’s
Léger, fruité, rdiche, séduisant Attaque raffinée, ardmes intenses et mirs
FEUDO LUPARELLO b.0.C. 84R0LO 0. - Sabaudo
32€ Sl druif /raisin - Grilo 58¢€ Piemonte  druf /raisin - Nebbiolo
2020 Soepel en helder, forale neus,lnge afdrork 2018 Intense mond, fuwelige tamnines, ezn ‘topuijn
Soupl et franche, I nez flora, firl lorgue Bouche intense, tanns veloutés, un vin 1op"
GRAND CRU CHARDONNAY ~Temuta Rapitald P MASSO ANTICO Prinitivo Salento
49€ Siclia  druif /raisin - Chardonnay st 120 1B€ Pugla Koud geserveerd - Serv froid
2020 Een'geriet’ wijnvoor de liefhebbers 28€ 2021 Fruitige aroma's van rijpe zoavergoten vruchten
Un superbe vin blanc pour les amateurs Les saveurs fruités d'un raisin miri au soleil
ROSE BUBBELS - PROSECCO
BARDOLINO CHIARETTO - VENETO - 2021 CORVEZZO DOC BRUT
Fijn boeket, aromatisch, droog, fris en fruitig Charmant, rond en verfijnd, een "top spumante’
Bouqet fin, sec, fris aramatique et fruité Charme en bouche, fiale raffinée, un ‘spunarte top'
5€ glas/verre - 15€ karaf 1/2 L - 25€/fles 38€ - 9€ gas/verre




