Koude Dranken

Frisdranken - Limonades Bieren - Bieres

e Coca-cola ® Maes (Van't vat)
e Coca-cola Light * Mazout / Tango
¢ Coca-cola Zero e Jupiler 0%
e Fanta e Carlsberg
e Sprite e Fles Jupiler
* Plat - Bruis water e Menthe

° Glas 20cl * Rodenbach

o Fles 50cl e Palm

o Fles1l

e |effe (Blond, bruin en tripple)

* Looza Ace e Orval
* Appelsap e Liefmans Kriek
* Schweppes ® Hoegaarden
* Agrum e Duvel
* Ice-tea / Ice-Tea Peach e Cornet
¢ Jus d'orange o Jus de Mer
* Gini ® Grenadine
* Red Bull

Warme Dranken

¢ Koffie - Decaf

e Mokka - Decaf

Mokka MAchiato

Latte Macchiato - Decaf
Cappucino - Decaf

Flat White

* Ice Latte

Koffie verkeerd

e Warme melk
Chocolade Melk

Witte wijnen

* Domaine Vinmoselle - Cétes Schengen

¢ Passaros - Vinho Verde

¢ Blanco de Blanco - Barbadillo, "Tierra de Cadiz"
e Muscadet sur Lie - Guy Saget Sévre & Maine

e Thee Met citroen of melk (Keuze uit 11 soorten)

Rode wijnen

¢ Montepulciano dAbruzzo - Fuedi del duca

e Quadis Tinto - Vino de Tierra de Cadis

e Cbtes du Rhone - Domain St-Jac Cellerier des Prince
¢ Babadillo Réserva - Somontano

Roze wijnen

e (Casaa Defra - Pinot Grigio Feudi del Duca
¢ Valons des Cigales Réserve - Vino de Tierra de cadis




Schweppes Premium Mixer

¢ Gin Mare
e Hendrick's Gin
e Martin Miller's Dry Gin

Schweppes Premium Mixer Tonic Orange Blossom & Lavender-

¢ Bulldog

e Filliers Dry Gin 28
¢ Tanqueray Rangpur
e Tanqueray No.Ten

Schweppes Premium Mixer -Tonic Hibiscus-

e Filliers Dry Gin 28

® Hendrick's Gin

e Martin Miller's Dry Gin
e Tanqueray No.Ten

Schweppes Indian Tonic

¢ Gordon's
* Bombay Sapphire

Aperitieven
Aperitieven Borrelhapjes
e Martini rood / wit e Portie 5 bitterballen
e Port rood / wit ® Portie 5 kippets
* Gancia on the rocks ® Portie 5 chickfingers
e Kir e Portie 5 mini loempia
e Kir Royal

¢ Campari natuur
e Campari orange

Gancia red lemon (gini) - orange

e Campari orange

¢ Pisang orange

¢ Ricard

¢ Picon witte wijn - bier

® Van 't huis

¢ Pinot de charente

* Costa (ammaretto, melk, whisky)

¢ Negrino (vermout, campari, gin, grenadine, ananas)
¢ China'see (rietsuiker, bleu curagao, gin)
Aperol sprits

* Mojiti

Mojito strawberry

Sangria rood / wit met vers fruit
Segura Viudas Brut (Cava 200ml)
Mastauler B rut (Cava)

Alcohol vrij

Pisang orange



¢ Five o' clock (grenadine, limeon, darjeerling)

Voorgerechten

¢ Garnaalkroket v/h huis
e Kaaskroket v/h huis

‘ ¢ Florida (grenadine, limoen, sinaas) ‘

e Calamares a la Romes

e Scampi in look 6 st.
e Scampi in roomsaus 6 st.

¢ Garnalen Cocktail (grijse garnalen)

¢ Broodje (¥2 stokbrood)
¢ Boterportie

¢ Suplement frieten groot / klein

Koude gerechten
Visgerechten

Vleesgerechten

e Américain préparé e Tomaat garnalen (grijze garnalen)
¢ Steak Tartaar (met brood of frietjes)

Warme gerechten

¢ Brochette * e Bearnaisesaus

e Rundsbrochetten * e Provencaalsesaus

e Vol-au-vent * e Kampernoelieroomsaus
* Goulash * ® Peper natuur

¢ Koeientong * ® Peper roomsaus

¢ Witloofgratin * ® Groenepeper roomsaus
¢ Balletjes in tomatensaus * e Choron

e Schnitsel (& kampernoelieroomsaus)

*In huis gemaakt

Alle hogergenoemde gerechten worden opgediend met frieten,
kroketten, aardappelpuree, koude aardappelen® of rijst en
groentenkrans.

e Steak (Picana) met saus naar keuze e Rib Eye (Rund Grain Fed) met saus naar keuze

Entre Cote Ribbetjes



‘ * Entre Cote (zesrib) met saus naar keuze ‘ e Ribbetjes

o + Glas rode of roze wij
© + Fles Céte du Rhone
o + Fles Cote de provence

e 8 scampi in lookboter * Spaghetti bolognaise *
® 8 scampi in de room ® Lasagne bolognaise *
e 8 scampi van het huis e Vislasagne *

e Tong natuur *In huis gemaakt.

Vispannetje van het huis (gegratineerd): kabeljauw, zalm, 2 scampi,

grijzegarnalen Mosselen
Visbrochette in huis gemaakt met tartaar of bearnaise

e Zalmmoot e Natuur
o verse tartaarsaus ® |n de witte wijn
o bearnaise ¢ In de room
© op een bedje van preiroomsaus e In de witte wijn met room
o wittewijnsaus e Met look, look/room
¢ Kabeljauwhaasje meuniére e Op provencaalse wijze

o erse tartaarsaus
Worden opgediend met frieten, kroketten of brood en 3 sausjes

De mosselen worden met de meest ambachtelijke zorg en dagverse
groenten bereid, aangevuld met verse kruiden en begeleid met
huisbereide sauzen

o bearnaise

o wittewijnsaus

© mosterdsaus

Pladijs meuniere

o verse tartaarsaus
o bearnaise

o wittewijnsaus

© mosterdsaus

e Paling:
© Meuniére
© in't groen
o in roomsaus

Alle hogergenoemde gerechten worden opgediend met

frieten, kroketten, aardappelpuree of rijst en groentenkrans

Bijhorende sausen zijn in het huis gemaakt

Alle vis is door de chef uitgekozen en wordt met de meeste zorg in huis
geportioneerd

Nagerechten
Desserts Een afsluitertje
e Chocolade mousse e French coffee
e Cornetto classico e |talian coffee
¢ Calippo (Orange / cola) e |rish Coffee
¢ Magnum (Classic / almond / white) ® Pharisder

Panenkoeken (Suiker / boter / confituur)
Dame Blanche / Noir

Coupe Advocaat

Coupe Brésilienne

Café Glace

Coupe Verse Aardbeien

Suplement
o Slagroom
o Chocoladesaus







