
shared dining

Oliva’s Specials
Naast onze vaste kaart serveren we 

verrassende, wisselende specials. Bekijk 
het ‘specials-bord’ in de zaak of op het 

terras, of vraag het de bediening.

Bij Bar Oliva draait alles om samen beleven, samen 
proeven en samen genieten. Ons shared dining-concept 

nodigt uit om gerechten te delen en smaken te ontdekken 
op ieder moment van de dag.

In plaats van een traditioneel voorgerecht-hoofdgerecht-
dessert serveren wij meerdere gerechten om samen aan 

tafel te delen. Onze kaart bestaat uit bar bites die bedoeld 
zijn als ‘apéro hapjes’. Daarnaast serveren we shared 
gerechten, dit zijn middelgrote gerechten die kunnen 

worden aangevuld met sides. Deze gerechten zijn geschikt 
als ‘voorgerecht’ of ‘hoofdgerecht’. Zo proeft u van alles 

wat, van verrassende combinaties tot klassiekers met een 
twist, en stelt u zelf een diner samen dat perfect past bij 

het moment en het gezelschap.

Bestel samen, deel met elkaar, proef van alles en maak 
van elk moment een unieke culinaire ervaring.

Groene salade 6
Little gem, ui, cornichons, vinaigrette en 
Parmezaanse kaas

Courgette uit de oven 6
Parmezaanse kaas

Aardappelpartjes uit de oven 6
Thijm en limoenmayonaise

Brood met dip 7.5
Keuze uit: olijfolie, peper en zout 
óf zongedroogde tomaten tapenade

Carpaccio van tomaat 10
Cantabrische ansjovis en olijfolie

Mediterraanse frites 5.5
Basilicum mayonaise en Parmezaanse kaas
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Gegrilde artisjok roos 13.5
Tomaten, paprika, amandel saus en brood

Gepofte aubergine 16
Baba ganoush, ui, knoflook, olijfolie 
en granaatappelpitjes

Burger van oesterzwam 17
Geroosterde paprika chutney

Gevulde tomaat caprese style 14.5
Burrata, pesto, pistache en Parmezaanse kaas
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Mediterraanse kip 14.5
Citroen, knoflook en brood

Lamsgehakt spies (2st) 15.5
Citroenyoghurt en parelcouscous ras el hanout

Ossenhaas 19
Keuze uit: gorgonzola saus of gebakken champignons

Bavette 19
Olijven-chimichurri en gegrilde courgette

Kalfstartare Tonnato 19
Tonijn, tonijnmayonaise, kappertjes 
en pijnboompitten

Gekonfijte eendenbout 19.5
Sinaasappelsaus en krokant gebakken 
knolselderij

Polpette di vitello (2st) 12.5
Kalfsgehaktballen, Italiaanse tomatensaus, 
basilicum en brood
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Gegrilde tonijn 17.5
Antiboise van kappertjes, tomaat en olijven

Zeebaars 16.5
Citroen-kappertjessaus, pesto van tomaat
en zwarte olijf

Ceviche van dorade 17
Leche de tigre, koriander, radijs en citrusgel

Gebakken zalm met kruidenkorst 19
Dille, peterselie, citroen, spinazie en knoflook

Coquilles paprika amandel saus 19
Tomaat, paprika, amandel en chili olie

Gambas al Ajillo 16
Knoflook, olijfolie, ‘pikante’ pepers en brood
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Vanaf 12:00Supplement gamba’s bij de pasta +6

Pasta al limone 16.5
Citroen, ricotta, Parmezaanse kaas en 
peterselie

Ravioli ricotta & spinazie 20.5
Salieboter en amaretti koekjes

Pasta Aglio e Olio 12.5
Olijfolie, knoflook, rode peper, Parmezaanse 
kaas en peterselie
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Oesters (per stuk) 3.5 of 4.5
Keuze uit: frambozen vinaigrette 
of gegratineerd

Olive all’ascolana 9
Gefrituurde en gevulde olijven (kalfsgehakt 
en kippendij) met limoenmayonaise

Roodlof bagna cauda 8.5
Dipsaus op basis van ansjovis

Frito misto 10
Gefrituurde gamba en chipirones

Etagère di Oliva 17
5 verschillende borrelbites geserveerd op een 
etagère, selectie van de chef

Charcuterie 20
Mediterraanse gesneden vleeswaren met 
olijven en brood

Manzanilla olijven 6
Naturel & gemarineerd

Siciliaanse groene Dolce olijven 7.5
Met pit

Caprese kroketjes (4st) 7.5
Met basilicum mayonaise

Oesterzwam kroketjes (4 st) 7.5
Met Parmezaanse kaas

Truffel kroketjes (4 st) 9
Met truffelmayonaise

Brood met dip 7.5
Keuze uit: olijfolie, peper en zout 
of zongedroogde tomaten tapenade

Bruschetta (3st) 9.5

+ 2.5
Tomaat en basilicum 
Supplement Jamon Serrano

shared dining
shared dining

Allergie of intolerantie? Laat het ons weten. We houden er zo goed 
mogelijk rekening mee, al is kruisbesmetting nooit 100% te voorkomen. 



Gelato Oliva

5.5

Vanille ijs met olijfolie 
en zwart vulkanisch zout

Gelato Oliva 5.5
Vanille ijs met olijfolie en zwart vulkanisch zout

Cannoli pistache 9
Vanille ijs en chocolade crumble

Limoncello mousse 10
Bastogne crumble, pistache en vers fruit

Affogato 5.5
Vanille ijs en espresso

Chocolade mousse 7
Pistache en vers fruit

Lemon curd taartje 12
Bretonse koek gevuld met fluweelzachte 
citroencremeux, citroen meringue en vers fruit

Espresso Martini 10
Espresso, vodka, kahlua en licor 43

Barraquito 9.5
Koffie, licor 43, gecondenseerde melk 
en melkschuim
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Vegetarisch
Bacio: luchtige broodsoort

Toast: geroosterd, wit Boerenbrood
@baroliva.maastricht

Bestel samen, deel met elkaar, proef van alles en maak 
van elk moment een unieke culinaire ervaring.

Openingstijden keuken
Ma, Di, Wo & Zo tot 21:00

Openingstijden keuken
Do, Vr & Za tot 22:00

Lunch tot 17:00
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Toast Bresaola & geroosterde paprika 12.5
Ricotta, rucola, pijnboompit en Parmezaanse kaas

Bacio pollo picante 13.5
Kip, sriracha mayonaise en little gem

Caesar salade 18
Oliva stijl: little gem, kip, ei, ansjovis, 
Serranoham en gedroogde zwarte olijf

Bacio mortadella & burrata 13.5
Mortadella, burrata, verse pesto, pistache 
en little gem

Griekse frittata 12
Gevulde ‘omelet’ met feta, spinazie, tomaat 
en olijven

Bacio zucchine & burrata 13.5
Courgette, burrata, verse pesto, pistache 
en little gem

Toast caprese 12.5
Pesto, tomaat, burrata, rucola, pijnboompit 
en balsamico crème

DINERAPEROLUNCH


